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ขอมูลมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 
แนบทายประกาศกระทรวงอุตสาหกรรม 

ช่ือมาตรฐาน : จุลชีววิทยาของโซอาหาร - วิธีท่ัวไปสําหรับการตรวจหาและการหาปริมาณของ 
Clostridium spp. เลม 3 การตรวจหา Clostridium perfringens 
MICROBIOLOGY OF THE FOOD CHAIN - HORIZONTAL METHOD 
FOR THE DETECTION AND ENUMERATION OF Clostridium spp. - 
PART 3: DETECTION OF Clostridium perfringens 

มาตรฐานเลขท่ี : มอก. 3402 เลม 3-2568 

ผูจัดทํา : สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 

กรรมการวิชาการ : คณะกรรมการวิชาการรายสาขา คณะท่ี 35 ผลิตภัณฑอาหาร 

ขอบขาย : มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมน้ี 
- กําหนดข้ึนโดยรับ ISO/TS 15213-3:2024(E) Microbiology of the food 
chain — Horizontal method for the detection and enumeration 
of Clostridium spp. — Part 3: Detection of Clostridium 
perfringens มาใชโดยวิธีพิมพซํ้า (reprinting) ในระดับเหมือนกันทุกประการ 
(identical) โดยใช ISO ฉบับภาษาอังกฤษเปนหลัก 

- กําหนดการตรวจหา Clostridium (C. ) perfringens  
- สามารถประยุกตใชกับ: 
- ผลิตภัณฑที่ใชเปนอาหารมนุษย 
- ผลิตภัณฑที่ใชเปนอาหารสัตว 
- ตัวอยางส่ิงแวดลอมในบริเวณการผลิตและการปฏิบัติตออาหาร  

(food handling) 
- ตัวอยางจากข้ันตอนการผลิตข้ันตน  

- วิธีท่ัวไปน้ีไดรับการพัฒนาจากเดิมสําหรับการทดสอบตัวอยางท้ังหมดท่ีอยูใน
โซอาหารจากขอมูลท่ีมีอยูในขณะท่ีตีพิมพเอกสารนี้วิธีน้ีถือวาเหมาะสม 
อยางย่ิงกับการทดสอบตัวอยางทั้งหมดท่ีอยูในโซอาหาร อยางไรก็ตาม 
มีผลิตภัณฑท่ีหลากหลายในโซอาหาร จึงเปนไปไดวาวิธีท่ัวไปนี้ไมไดเหมาะสม
ในทุกรายละเอียดสําหรับผลิตภัณฑท้ังหมด คาดวาการปรับเปล่ียนท่ีจําเปน 
จะลดการเบ่ียงเบนท่ีสําคัญจากวิธีท่ัวไปนี้ 

หมายเหตุ ไดมีการศึกษาระหวางหองปฏิบัติการ โดยมีหองปฏิบัติการเขารวม
จํานวนนอย (นอยกวา 10 หองปฏิบัติการ) สําหรับหมวดหมูอาหาร
ดังตอไปนี้: 
- ผลิตภัณฑเนื้อสัตวพรอมทานและพรอมปรุง 
- ไขและผลิตภัณฑไข (derivates) 



- ผลิตภัณฑสัตวนํ้าพรอมทานและพรอมปรุง 
- ผักและผลไมแปรรูป 
- สูตรสําหรับทารกและซีเรียลทารก (ท่ีมีโพรไบโอติกส) 
- อาหารท่ีมีหลายองคประกอบหรือสวนประกอบของอาหาร 

- นอกจากน้ียังไดรับการตรวจสอบความใชไดของวิธีจากหองปฏิบัติการท่ีเขา
รวมจํานวนนอยสําหรับหมวดหมูอ่ืน ดังตอไปนี้: 
- ตัวอยางส่ิงแวดลอม (การผลิตอาหารมนุษยหรืออาหารสัตว) 

- เน่ืองจากวิธีการน้ีไมไดใชกันอยางแพรหลายสําหรับตัวอยางในข้ันตอน 
การผลิตข้ันตน หมวดหมูนี้จึงไมไดรวมอยูในการศึกษาระหวางหองปฏิบัติการ 
ดังนั้นจึงไมมีลักษณะเฉพาะดานสมรรถนะ (performace characteristics) 
สําหรับหมวดหมูนี ้อีกท้ังวิธีน้ีไมไดรับการตรวจสอบความใชไดของวิธี  
สําหรับหมวดหมู "อาหารสัตวเล้ียงและอาหารสัตว" เน่ืองจากตัวอยางทดสอบ
ท่ีใชในการศึกษาระหวางหองปฏิบัติการมีการปนเปอนตามธรรมชาติดวย 
 C. perfringens อยูแลว เน่ืองจากจํานวนหองปฏิบัติการท่ีเขารวม 
ในการศึกษาระหวางหองปฏิบัติการมีจํากัด ลักษณะเฉพาะดานสมรรถนะ 
ท่ีคํานวณไดจึงสามารถใชเปนคาบงช้ีถึงสมรรถนะของวิธีการเทาน้ัน  
สําหรับขอมูลโดยละเอียดเก่ียวกับการตรวจสอบความใชไดของวิธี ดูขอ 11 
และภาคผนวก C ถึง F 

เน้ือหาประกอบดวย : รายละเอียดใหเปนไปตาม ISO/TS 15213-3:2024(E) 

จํานวนหนา : 44 หนา 
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