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ช่ือมาตรฐาน : จุลชีววิทยาของโซอาหาร - วิธีท่ัวไปสําหรับการหาปริมาณของ Escherichia 
coli ท่ีเปนกลุมบีตา-กลูคูโรนิเดส-พอซิทิฟ เลม 1 เทคนิคการนับโคโลนี 
ท่ีอุณหภูมิ 44 °C โดยใชเมมเบรนและ 5-โบรโม-4-คลอโร-3-อินโดลอิล  
บีตา-ดี-กลูคูโรไนด 
MICROBIOLOGY OF THE FOOD CHAIN - HORIZONTAL METHOD 
FOR THE ENUMERATION OF BETA-GLUCURONIDASE-POSITIVE 
Escherichia coli - PART 1: COLONY-COUNT TECHNIQUE AT 44 °C 
USING MEMBRANES AND 5-BROMO-4 CHLORO-3-INDOLYL BETA-D-
GLUCURONIDE 
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ขอบขาย : มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมน้ี 
- กําหนดข้ึนโดยรับ ISO 16649-1:2018(E) Microbiology of the food 
chain — horizontal method for the enumeration of beta-
glucuronidase-positive Escherichia coli — Part 1: Colony-count 
technique at 44 °C using membranes and 5-bromo-4-chloro-3-
indolyl beta-D-glucuronide มาใชโดยวิธีพิมพซํ้า (reprinting) ในระดับ
เหมือนกันทุกประการ (identical) โดยใช ISO ฉบับภาษาอังกฤษเปนหลัก 

- กําหนดวิธีท่ัวไปสําหรับการหาปริมาณ Escherichia coli ที่เปนกลุมบีตา- 
กลูคูโรนิเดส-พอซิทิฟ โดยเทคนิคการนับโคโลนีดวยเมมเบรน หลังจาก 
ผานกระบวนการฟนฟู และการบมที่อุณหภูมิ 44 °C บนอาหารเล้ียงเช้ือ 
ชนิดแข็งท่ีมีสวนประกอบของโครโมเจนิก (chromogenic) สําหรับ 
การตรวจหาเอนไซม บีตา-กลูคูโรนิเดส มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี้ 
สามารถประยุกตใชกับ 
— ผลิตภัณฑท่ีใชเปนอาหารมนุษย 
— ผลิตภัณฑท่ีใชเปนอาหารสัตว 
— ตัวอยางส่ิงแวดลอมในบริเวณการผลิตอาหารและการปฏิบัติตออาหาร 

(food handling) 
— ตัวอยางจากข้ันตอนการผลิตข้ันตน เชน อุจจาระสัตว ฝุน และ ไมปาย 

(swabs) 



- คําเตือน — บางสายพันธุของ Escherichia coli อาจเจริญไดไมดีหรือ 
ไมเจริญในอาหารเล้ียงเช้ือท่ีบมท่ีอุณหภูมิ 44 °C ซ่ึงรวมถึงสายพันธุของ  
E. coli O157:H7 และ O157:H- นอกจากน้ี Escherichia coli  
บางสายพันธุโดยเฉพาะอยางย่ิงที่เปนของชนิด (serotype) O157:H7  
สวนใหญเปน บีตา-กลูคูโรนิเดส-เนกาทิฟ ดวยเหตุน้ีบางสายพันธุของ 
 E. coli รวมถึงสายพันธุท่ีทําใหเกิดโรค จะไมถูกตรวจพบโดยวิธีน้ี  
บีตา-กลูคูโรนิเดส แอกทิวิตี อาจแสดงท่ีอุณหภูมิ 44 °C โดยบางชนิด 
ของกลุม Enterobacteriaceae โดยเฉพาะ Shigella และ Salmonella 
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