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ขอมูลมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 
แนบทายประกาศกระทรวงอุตสาหกรรม 

ช่ือมาตรฐาน : จุลชีววิทยาของโซอาหาร - วิธีท่ัวไปสําหรับการตรวจหาและการหาปริมาณของ 
Clostridium spp. เลม 1 การหาปริมาณของ Sulfite-reducing 
Clostridium spp. โดยเทคนิคการนับโคโลนี 
MICROBIOLOGY OF THE FOOD CHAIN - HORIZONTAL METHOD 
FOR THE DETECTION AND ENUMERATION OF Clostridium spp. - 
PART 1: ENUMERATION OF SULFITE-REDUCING Clostridium spp. 
BY COLONY-COUNT TECHNIQUE 

มาตรฐานเลขท่ี : มอก. 3402 เลม 1-2568 

ผูจัดทํา : สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 

กรรมการวิชาการ : คณะกรรมการวิชาการรายสาขา คณะท่ี 35 ผลิตภัณฑอาหาร 

ขอบขาย : มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมน้ี 
- กําหนดข้ึนโดยรับ ISO 15213-1:2023(E) Microbiology of the food 
chain — Horizontal method for the detection and 
enumeration of Clostridium spp. — Part 1: Enumeration of 
sulfite-reducing Clostridium spp. by colony-count technique  
มาใชโดยวิธีพิมพซํ้า (reprinting) ในระดับเหมือนกันทุกประการ (identical) 
โดยใช ISO ฉบับภาษาอังกฤษเปนหลัก 

- กําหนดการหาปริมาณของ sulfite-reducing Clostridium spp.  
โดยเทคนิคการนับโคโลนี  

- สามารถประยุกตใชกับ: 
- ผลิตภัณฑท่ีใชเปนอาหารมนุษย 
- ผลิตภัณฑท่ีใชเปนอาหารสัตว 
- ตัวอยางส่ิงแวดลอมในบริเวณการผลิตและการปฏิบัติตออาหาร  

(food handling) 
- ตัวอยางจากข้ันตอนการผลิตข้ันตน  

หมายเหตุ วิธีน้ีไดรับการตรวจสอบความใชไดของวิธีจากการศึกษาระหวาง
หองปฏิบัติการ สําหรับหมวดหมูอาหาร ดังตอไปนี้: 
- ผลิตภัณฑเน้ือสัตวพรอมทานและพรอมปรุง 
- ไขและผลิตภัณฑไข (derivates) 
- ผักและผลไมแปรรูป 
- สูตรสําหรับทารกและซีเรียลทารก 
- อาหารท่ีมีหลายองคประกอบหรือสวนประกอบของอาหาร 



- นอกจากนี้ยังไดรับการตรวจสอบความใชไดของวิธีสําหรับหมวดหมูอื่น 
ดังตอไปน้ี: 
- อาหารสัตวเล้ียงและอาหารสัตว 
- ตัวอยางส่ิงแวดลอม (การผลิตอาหารมนุษยหรืออาหารสัตว) 

- เน่ืองจากวิธีน้ีไดรับการตรวจสอบความใชไดของวิธี สําหรับอาหารอยางนอย 
5 หมวดหมู วิธีน้ีใชกับอาหารท่ีหลากหลาย สําหรับขอมูลโดยละเอียด
เก่ียวกับการตรวจสอบความใชไดของวิธีดูขอ 11 และภาคผนวก C เน่ืองจาก
วิธีการไมไดใชสําหรับตัวอยางในข้ันตอนการผลิตข้ันตน หมวดหมูน้ีไมรวมอยู
ในการศึกษาระหวางหองปฏิบัติการ ดังน้ันจึงไมมีลักษณะเฉพาะ 
ดานสมรรถนะ (performance characteristics) สําหรับหมวดหมูน้ี  

- วิธีท่ัวไปน้ีไดรับการพัฒนาจากเดิมสําหรับการทดสอบตัวอยางทั้งหมดท่ีอยูใน
โซอาหารจากขอมูลท่ีมีอยู 
ในขณะท่ีตีพิมพ เอกสารน้ีวิธีน้ีถือวาเหมาะสมอยางย่ิงกับการทดสอบ
ตัวอยางท้ังหมดท่ีอยูในโซอาหาร อยางไรก็ตามมีผลิตภัณฑท่ีหลากหลายใน
โซอาหาร จึงเปนไปไดวาวิธีท่ัวไปน้ีไมไดเหมาะสมในทุกรายละเอียดสําหรับ
ผลิตภัณฑท้ังหมด คาดวาการปรับเปล่ียนท่ีจําเปนจะลดการเบ่ียงเบนท่ีสําคัญ
จากวิธีท่ัวไปนี้ 

- วิธีน้ีเหมาะสําหรับการหาปริมาณของจุลินทรียในตัวอยางการทดสอบอยาง
นอย 10 โคโลนี ซ่ึงสอดคลองกับระดับของการปนเปอนท่ีคาดวาจะมากกวา 
10 CFU/mL สําหรับตัวอยางท่ีเปนของเหลว หรือมากกวา 100 CFU/g 
สําหรับตัวอยางท่ีเปนของแข็ง 

เน้ือหาประกอบดวย : รายละเอียดใหเปนไปตาม ISO 15213-1:2023(E) 

จํานวนหนา : 30 หนา 

ISBN (e-book) : 978-616-633-043-4 

ICS : 07.100.30 

สถานท่ีจัดเก็บ : หองสมุดสํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 
ถนนพระรามท่ี 6 กรุงเทพมหานคร 10400 โทรศัพท 02 430 6834 
ตอ 2440-2441 

สถานท่ีจําหนาย : สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 
ถนนพระรามท่ี 6 กรุงเทพมหานคร 10400 
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