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มาตรฐานสินคา้เกษตร 

การจดัการส าหรบัตลาดกลางสินคา้เกษตร 

 

1. ขอบข่าย (Scope) 

1.1  มาตรฐานสินค้าเกษตรน้ีครอบคลุมข้อก าหนดการจัดการส าหรับตลาดกลางสินค้าเกษตร 

ด้านคุณภาพและความปลอดภัยด้านอาหาร ส าหรับสินค้าเกษตรประเภทพืชอาหาร  

และพืชสมุนไพรตามที่ก  าหนดนิยามในข้อ 2.2 และ 2.3 

1.2 มาตรฐานสินค้าเกษตรน้ี ไม่ครอบคลุมตลาดกลางสินค้าเกษตรประเภทตลาดข้าวและพืชไร่ 

ตามระเบียบกรมการค้าภายในว่าด้วยการส่งเสริมการจัดตั้ งตลาดกลางสินค้าเกษตร  

พ.ศ. 2554  

2. นิยาม (Definitions)  

 ความหมายของค าที่ใช้ในมาตรฐานสนิค้าเกษตรน้ี มีดังต่อไปน้ี 

2.1  ตลาดกลางสินค้าเกษตร (Agricultural Wholesale Market) หมายถึง สถานที่ส าหรับซ้ือหรือ

ขายส่งสินค้าเกษตรในลักษณะสดหรือผ่านการจัดเตรียมเบ้ืองต้น (เช่น ตากแห้ง ตัดแต่ง ต้ม) 

ให้กบัผู้ค้าส่ง ผู้ค้าปลีก ผู้ประกอบการ และผู้บริโภค  

2.2 พืชอาหาร (food crops) หมายถึง พืชเพ่ือใช้เป็นอาหาร เช่น พืชผัก ไม้ผล พืชไร่ พืชเคร่ืองเทศ 

พืชสมุนไพรที่ใช้บริโภคเป็นอาหาร (culinary herb)   

2.3 พืชสมุนไพร (herbs) หมายถึง พืชที่น ามาใช้เป็นวัตถุดิบในการแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์สมุนไพร

ที่มีความมุ่งหมายเป็นยา หรืออาหาร หรือเคร่ืองส าอาง หรืออาหารสัตว์ หรือผลิตภัณฑ์ดูแล

สขุภาพสตัว์ 

2.4 สุขลักษณะอาหาร (food hygiene) หมายถึง สภาวะและมาตรการที่จ าเป็นทั้งหมด เพ่ือท าให้

มั่นใจในความปลอดภัยด้านอาหารและความเหมาะสมของอาหารในทุกขั้นตอนของโซ่อาหาร 

2.5 ความปลอดภัยด้านอาหาร (food safety) หมายถึง ความมั่นใจว่าอาหารจะไม่เป็นสาเหตุ 

ท าให้เกิดผลเสียต่อสุขภาพผู้บริโภค เมื่อน าอาหารไปเตรียม หรือบริโภค หรือทั้งสองอย่าง 

ตามเจตนาของการใช้อาหารน้ัน  

2.6 ความเหมาะสมของอาหาร (food suitability) หมายถึง ความม่ันใจว่าอาหารเป็นที่ยอมรับ

ได้ส าหรับการบริโภคของมนุษย์ตามเจตนาของการใช้อาหารน้ัน  
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2.7 การท าความสะอาด (cleaning) หมายถึง การขจัดดิน เศษอาหาร สิ่งสกปรก น า้มัน หรือ 

สิ่งไม่พึงประสงค์อื่นๆ 

2.8 การฆ่าเช้ือ (disinfection) หมายถึง การลดจ านวนจุลินทรีย์ที่มีชีวิตบนพ้ืนผิว ในน า้ หรืออากาศ 

ให้อยู่ในระดับที่ไม่ท าให้ความปลอดภัยด้านอาหารหรือความเหมาะสมของอาหารลดลง 

โดยการใช้สารชีวภาพ หรือสารเคมี หรือวิธทีางกายภาพ หรือหลายวิธข้ีางต้นประกอบกนั 

2.9 การทวนสอบ (verification) หมายถึง การใช้วิธีการ ขั้นตอนการด าเนินการ การทดสอบ  

และการประเมินผลอื่นๆ เพ่ิมเติมจากการตรวจเฝ้าระวัง เพ่ือพิจารณาว่าได้มีการน ามาตรการ

ควบคุมไปปฏบัิติตามที่มุ่งหวังหรือไม่  

3.  ขอ้ก าหนด 

 ผู้ประกอบการตลาดกลางสนิค้าเกษตร ต้องปฏบัิติ ดังน้ี  

3.1  การจัดการระบบคุณภาพของตลาดกลางสินคา้เกษตร     

 เข้าใจบทบาทหน้าที่และกระบวนการที่จ าเป็นต้องมีการจัดการระบบคุณภาพรวมถึงการจัดท า

และรักษาระบบคุณภาพของตลาดกลางสินค้าเกษตรไว้ เพ่ือให้เกิดความมั่นใจในระบบคุณภาพ

ตามขอบข่ายที่ตลาดกลางสนิค้าเกษตรก าหนด  

3.1.1 ก าหนดขอบข่ายพ้ืนที่การด าเนินการที่จะจัดท าระบบคุณภาพโดยพิจารณาจากบทบาทหน้าที่ 

และกระบวนการ เพ่ือให้เกดิความม่ันใจในระบบคุณภาพตามขอบข่ายที่ก  าหนดไว้  

3.1.2 มีแผนผังองค์กรที่เป็นปัจจุบันและก าหนดโครงสร้าง อ านาจ หน้าที่ความรับผิดชอบ ที่จัดท าเป็น

เอกสารอย่างชัดเจน 

3.1.3  มีการก าหนดและจัดสรรทรัพยากรที่จ าเป็นให้เพียงพอส าหรับการปฏบัิติและรักษาระบบคุณภาพไว้ 

เพ่ือให้สอดคล้องกบัข้อก าหนดตามมาตรฐานน้ี 

3.1.4 มีบุคลากรที่ปฏบัิติงานมีความรู้ความสามารถในการพัฒนา รักษา และตรวจประเมินระบบคุณภาพ 

หรือใช้ผู้เช่ียวชาญจากภายนอกได้ 

3.1.5 มีการจัดท าเอกสารที่จ าเป็นส าหรับการปฏบัิติงาน เช่น ข้ันตอนการด าเนินการ วิธกีารปฏบัิติงาน 

แบบบันทกึข้อมูล 

3.1.6 มีระบบควบคุมเอกสารในระบบคุณภาพ เพ่ือให้ม่ันใจว่าเอกสารที่ใช้มีความถูกต้อง เป็นปัจจุบัน 

และผู้ที่เกี่ยวข้องเข้าถึงได้ 

3.1.7 มีการก ากบัดูแลระบบคุณภาพให้เป็นไปตามที่ก  าหนดไว้ 

3.1.8 มีบันทกึข้อมูลการปฏบัิติงานในระบบคุณภาพที่จ าเป็น  
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3.2 ความมุ่งมัน่ของฝ่ายบริหารต่อความปลอดภยัดา้นอาหาร  

 ฝ่ายบริหารต้องตระหนักและแสดงได้ว่ามีความมุ่งม่ันอย่างเตม็ที่ในการน าเร่ืองความปลอดภัย

ด้านอาหารของสนิค้าเกษตรและการจัดการด้านสขุลักษณะอาหารไปปฏบัิติให้มีประสทิธผิล  

3.2.1  มีการปลูกฝังวัฒนธรรมเชิงบวกเกี่ยวกับความปลอดภัยด้านอาหารในตลาดกลางสินค้าเกษตร 

โดยมีแผนการด าเนินงานที่ชัดเจนและน าไปปฏบัิติในเร่ือง ดังน้ี  

 1) การสร้างความตระหนักให้ฝ่ายบริหารและบุคลากรทุกคนมีความมุ่งมั่นในการปฏิบัติ 

ให้อาหารปลอดภัย 

2) การให้บุคลากรทุกคนมีแนวทางการปฏิบัติงานที่ชัดเจน และมีส่วนร่วมในการปฏิบัติ 

เพ่ือให้อาหารปลอดภัย 

3) การสร้างความเข้าใจเกี่ยวกับความส าคัญของสุขลักษณะอาหารให้บุคลากรทุกคน 

ในตลาดกลางสนิค้าเกษตร 

4) การสื่อสารอย่างเปิดเผยและชัดเจนระหว่างบุคลากรทุกคนในตลาดกลางสินค้าเกษตร  

รวมถึงการสื่อสารเกี่ยวกบัความเบ่ียงเบนและความคาดหวัง และ 

5) การจัดหาทรัพยากรที่จ าเป็นและเพียงพอ เพ่ือให้ม่ันใจว่ามีการจัดการด้านสุขลักษณะ

อาหารเป็นไปอย่างมีประสทิธผิล  

3.2.2  มีการสร้างความมั่นใจว่าการจัดการด้านสขุลักษณะอาหารมีประสทิธผิล โดย: 

1)  มีการสื่อสารบทบาท ความรับผิดชอบ และอ านาจหน้าที่ ของบุคลากรในตลาดกลางสนิค้าเกษตร

อย่างชัดเจน 

2) รักษาความถูกต้องและน่าเช่ือถือของการจัดการด้านสุขลักษณะอาหารเมื่อมีการวางแผน 

การเปล่ียนแปลง และน าไปปฏบัิติ 

3) ทวนสอบว่าการด าเนินการควบคุมได้ผลตามต้องการ มีการป้องกนัการเกดิปัญหาข้อบกพร่องซ า้

ในการปฏบัิติงาน และมีเอกสารเป็นปัจจุบัน 

4) บุคลากรได้รับการอบรมและก ากบัดูแลอย่างเหมาะสม และ 

5) ได้ปฏบัิติตามข้อก าหนดของกฎหมายที่เกี่ยวข้อง1/  

3.3 การจดัการคุณภาพสินคา้เกษตร 

 กรณีที่มีการก าหนดชนิดสินค้าเกษตรที่ต้องเป็นไปตามคุณภาพที่ตลาดกลางสินค้าเกษตร

ก าหนดไว้ต้องมีวิธกีารจัดการสนิค้าเกษตรเพ่ือให้สนิค้าเกษตรมีคุณภาพตามที่ก  าหนดไว้ 

 

 

                                                           
1/

 กฎกระทรวงว่าด้วยสุขลักษณะของตลาด ออกตามความในพระราชบัญญัติการสาธาณสุข 
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3.3.1 ก าหนดหลักเกณฑ์ส าหรับชนิดสินค้าที่อยู่ในขอบข่ายที่ต้องควบคุมคุณภาพ เกณฑ์คุณภาพ

ขั้นต ่า และการชักตัวอย่างของสนิค้าเกษตร ซ่ึงสามารถพิจารณาปรับใช้จากมาตรฐานสนิค้าเกษตร 

(มกษ.) ที่เกี่ยวข้อง รายช่ือมาตรฐานสนิค้าเกษตรส าหรับสนิค้าประเภทพืชอาหารและพืชสมุนไพร

ที่เกี่ยวข้อง ดังภาคผนวก ก 

3.3.2  มีการสื่อสารให้ผู้เช่าพ้ืนที่ปฏิบัติตามเกณฑ์คุณภาพส าหรับชนิดสินค้าเกษตรในขอบข่าย 

ที่ก  าหนดไว้ 

3.3.3  มีวิธกีารทวนสอบคุณภาพสนิค้าเกษตรตามที่ก  าหนดและก าหนดผู้รับผิดชอบ 

3.4 การจดัการความปลอดภยัดา้นอาหารของสินคา้เกษตร 

ต้องมั่นใจว่ามีการก าหนดมาตรการควบคุมความปลอดภัยด้านอาหารอยู่บนพ้ืนฐาน 

การวิเคราะห์อนัตราย และควบคุมกระบวนการให้เป็นไปตามที่ก  าหนดไว้ รวมถึงลดผลกระทบ

ที่อาจเกดิขึ้น 

3.4.1 การจดัการความปลอดภยัดา้นอาหารของสินคา้เกษตรทัว่ไป 

 วางแผน น าไปปฏบัิติ ควบคุม รักษาไว้ และปรับปรุงมาตรการควบคุมความปลอดภัยด้านอาหาร

ของสนิค้าเกษตรที่จ าเป็นเพ่ือให้เป็นไปตามข้อก าหนดที่เกี่ยวข้อง  

3.4.1.1 จัดท าเกณฑ์และขั้นตอนการด าเนินการที่เป็นไปตามข้อก าหนดของมาตรฐานสินค้าเกษตรน้ี

และสอดคล้องกบักฎหมายที่เกี่ยวข้อง1/ 

3.4.1.2 มีมาตรการควบคุมการวางจ าหน่ายสินค้าเกษตรเพ่ือป้องกันการปนเป้ือน เช่น ให้วางสินค้า

บนแผงจ าหน่ายสนิค้าเกษตรหรือขอบเขตที่ก  าหนด 

3.4.1.3 มีมาตรการควบคุมบุคลากรและผู้เช่าพ้ืนที่ รวมถึงบุคคลและหน่วยงานภายนอก (กรณีที่มี

การจ้าง) ให้ปฏบัิติตามเกณฑแ์ละข้ันตอนการด าเนินการที่ก  าหนดไว้  

3.4.1.4  ให้ก าหนดแผนทวนสอบความปลอดภัยด้านอาหารของสินค้าเกษตรตามความเสี่ยง  

ซ่ึงในแผนต้องระบุชนิดสนิค้าเกษตร ชนิดสารพิษตกค้าง สารปนเป้ือน วัตถุห้ามใช้ในอาหาร 

ความถี่ของการสุ่มตรวจ วิธีวิเคราะห์ที่น่าเช่ือถือและได้รับการยอมรับ และเกณฑ์ตัดสิน  

(เกณฑ์ตัดสินอ้างอิงตามกฎหมายที่เกี่ยวข้อง2/) รวมทั้งด าเนินการตามแผนและเกบ็บันทกึ

ข้อมูลไว้ 

3.4.1.5 มีระบบแจ้งผู้เช่าพ้ืนที่ด าเนินการแก้ไขปัญหาหากตรวจพบสารพิษตกค้างหรือสารปนเป้ือน 

เกนิค่าความปลอดภัย หรือตรวจพบวัตถุห้ามใช้ในอาหาร 

3.4.1.6 ประเมินผลผู้เช่าพ้ืนที่ตามเกณฑ์และรอบระยะเวลาที่ก  าหนด รวมทั้งจัดเกบ็รายช่ือผู้เช่า

พ้ืนที่ที่ผ่านการประเมินผลและน าข้อมูลไปใช้ในการปรับปรุงการวางแผนการจัดการ 

                                                           
2/

 ประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยอาหารที่มีสารพิษตกค้าง ว่าด้วยสารปนเป้ือน และว่าด้วยวัตถุห้ามใช้ในอาหาร ออกตามความ

ในพระราชบัญญัติอาหาร 
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3.4.2 การจดัการความปลอดภยัดา้นอาหารของสินคา้เกษตรส าหรบัสินคา้เกษตรที่ไดร้บั

การรบัรองมาตรฐาน 

กรณีจ าหน่ายสินค้าเกษตรที่ได้รับการรับรองมาตรฐานให้มีการด าเนินการเพ่ิมเติมจากข้อ 3.4.1 

ดังน้ี 

3.4.2.1 ก าหนดหลักเกณฑ์และวิธีการที่จ าเป็นในการควบคุมความปลอดภัยด้านอาหารให้เหมาะสม 

กบัชนิดสนิค้าเกษตรที่จ าหน่าย ดังน้ี 

1) ช้ีบ่งหรือท าเคร่ืองหมายบริเวณจ าหน่ายสินค้าเกษตรที่ได้รับการรับรองของผู้ค้าแต่ละราย 

เพ่ือให้ม่ันใจว่าไม่มีการปะปนกบัสนิค้าของผู้เช่าพ้ืนที่รายอื่นหรือสนิค้าทั่วไป 

2) ช้ีบ่งหรือท าเคร่ืองหมายชนิดและคุณภาพของสนิค้าเกษตรหรือมาตรฐานที่ได้รับการรับรอง 

3) ผู้เช่าพ้ืนที่ที่จ าหน่ายสินค้าเกษตรที่ได้รับการรับรองมาตรฐานต้องรับสินค้าเกษตรจาก

เกษตรกรที่อยู่ในรายช่ือผู้ส่งมอบที่ได้รับการยอมรับ (Approved vendor list) ของผู้ประกอบการ

ตลาดกลางสินค้าเกษตร และสามารถแสดงข้อมูลเมื่อได้รับการร้องขอว่าสินค้าเกษตรนั้น

มาจากแหล่งที่ : 

ก) ได้รับการรับรองจากหน่วยรับรองตามมาตรฐานสินค้าเกษตร ได้แก่ มกษ. 9001  

(การปฏิบัติทางการเกษตรที่ ดีส าหรับพืชอาหาร) มกษ. 3502 (การปฏิบัติทาง

การเกษตรที่ดีส าหรับพืชสมุนไพร) หรือ มกษ. 9000 (เกษตรอินทรีย์: การผลิต  

การแปรรูป การแสดงฉลาก และการจ าหน่ายผลิตผลและผลิตภัณฑ์อินทรีย์)  

หรือมาตรฐานที่เทยีบเทา่ หรือ 

ข) ได้รับการรับรองสินค้า (Product certification ) จากหน่วยรับรองตาม มกษ. ที่เกี่ยวข้อง

กบัสนิค้านั้น หรือมาตรฐานที่เทยีบเทา่ หรือ 

ค) ผ่านการประเมินว่ามีความสอดคล้องกับ มกษ. ที่เกี่ยวข้องหรือมาตรฐานอื่นที่เทียบเท่า 

โดยใช้ระบบการประเมิน เช่น ระบบการประเมินผู้ส่งมอบ (supplier audit) หรือ 

ง) ผ่านการรับรองภายใต้ระบบการรับรองแบบมีส่วนร่วม (Participatory Guarantee System; 

PGS) ส าหรับสนิค้าเกษตรอนิทรีย์ หรือ 

จ) ในกรณีที่อยู่ระหว่างการต่ออายุการรับรองหรือรอใบรับรองจากการตรวจประเมิน 

ให้มีหลักฐานแสดงผลการตรวจวิเคราะห์หรือบันทกึผลการตรวจสอบความปลอดภัย 

ด้านอาหาร เช่น ตรวจวิเคราะห์สารพิษตกค้าง ตามหลักเกณฑ์ที่ก  าหนด (อ้างอิงจาก 

ข้อก าหนดตามกฎหมายที่เกี่ยวข้อง2/)  

 3.4.2.2   มีบันทึกข้อมูลสินค้าเกษตรที่ได้รับรองมาตรฐานที่จ าหน่าย และเกบ็รักษาบันทึกข้อมูลไว้ 

เพ่ือให้ติดตามได้ถึงที่มาของสนิค้าเกษตร 
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3.5  การจดัการสินคา้เกษตรท่ีอยู่ภายใตม้าตรฐานบงัคบั 

 กรณีสินค้าเกษตรที่มีกฎกระทรวงก าหนดให้เป็นมาตรฐานบังคับ3/ ผู้ประกอบการตลาดกลาง

สนิค้าเกษตรต้องมีมาตรการเพ่ิมเติมในการตรวจสอบเพ่ือให้ม่ันใจว่าผู้เช่าพ้ืนที่รับสินค้าเกษตร

มาจากผู้ผลิตหรือผู้น าเข้าที่ได้รับใบอนุญาต 

3.5.1 มีระเบียบหรือข้อก าหนดให้ผู้เช่าพ้ืนที่รับเฉพาะสนิค้าเกษตรจากผู้ผลิต หรือผู้น าเข้าที่ได้รับ

ใบอนุญาตตามมาตรฐานบังคับ  

3.5.2 ก าหนดให้ผู้เช่าพ้ืนที่ต้องมีหลักฐาน ดังน้ี 

1) ส าเนาใบอนุญาตของผู้ผลิตหรือผู้น าเข้า หรือ 

2) หลักฐานอื่นๆที่แสดงว่าผู้ผลิตหรือผู้น าเข้าที่ส่งสินค้าเกษตรที่อยู่ภายใต้มาตรฐานบังคับ 

เป็นผู้ได้รับใบอนุญาต (เช่น รายช่ือผู้ส่งมอบสนิค้าเกษตร ใบรับสนิค้า ใบเสรจ็รับเงิน) 

3.5.3 ตรวจสอบประสทิธภิาพของการด าเนินการตามข้อ 3.5.1 และข้อ 3.5.2 

3.6 สถานท่ี  

อาคาร พ้ืนที่จ าหน่าย และบริเวณที่เกี่ยวข้องโดยรอบต้องเหมาะสม รวมทั้งมีการจัดการ 

เพ่ือลดความเสี่ยงที่จะเกดิการปนเป้ือนและความเสยีหายต่อสนิค้าเกษตร  

3.6.1 มีท าเลที่ ต้ังที่ไม่เสี่ยงต่อการปนเป้ือนจากสิ่งแวดล้อม เว้นแต่มีมาตรการในการป้องกัน 

หรือลดความเสี่ยงที่เพียงพอ  

3.6.2 มีการออกแบบที่เอื้อต่อการบ ารุงรักษาและการท าความสะอาดอย่างถูกสขุลักษณะ  

3.6.3 มีการวางผังสถานที่จ าหน่ายสินค้าเกษตรรวมถึงพ้ืนที่สัญจรของผู้ซ้ือ ผู้ขาย ห้องเยน็ คลังสินค้า

บริเวณเกบ็สารเคมี และลานจอดรถ ที่สามารถป้องกนัและลดความเสี่ยงที่อาจเกดิการปนเป้ือน

สู่สนิค้าเกษตร และป้องกนัการเกดิความเสยีหายกบัสนิค้าเกษตร 

3.7 สิง่อ านวยความสะดวก 

มีสิ่งอ านวยความสะดวกที่จ าเป็นส าหรับการปฏบัิติงานและสุขลักษณะส่วนบุคคลอย่างเพียงพอ 

และบ ารุงรักษาให้สามารถหลีกเล่ียงโอกาสการเกดิการปนเป้ือนสนิค้าเกษตร 

3.7.1 มีสิ่งอ านวยความสะดวกส าหรับการระบายน า้และก าจัดของเสีย และบ ารุงรักษาระบบการระบายน า้

และก าจัดของเสยีอย่างเพียงพอ  

3.7.2 มีสิ่งอ านวยความสะดวกที่ออกแบบอย่างเหมาะสมและมีเพียงพอส าหรับการท าความสะอาด

ภาชนะ เคร่ืองมือ และสถานที่ สิ่งอ านวยความสะดวกเหล่านี้ รวมถึงมีระบบน า้อย่างเพียงพอ  

                                                           
3
 รายช่ือมาตรฐานบังคับสามารถตรวจสอบข้อมูลที่เป็นปัจจุบันได้จากเวบ็ไซต์ www.acfs.go.th 
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3.7.3 มีสิ่งอ านวยความสะดวกด้านสุขลักษณะส่วนบุคคล เช่น อุปกรณ์ส าหรับการล้างมือ 

และห้องสุขาอย่างเพียงพอ เพ่ือให้สามารถคงไว้ซ่ึงสุขลักษณะส่วนบุคคลในระดับที่เหมาะสม 

และหลีกเล่ียงการปนเป้ือนจากบุคลากรไปยังสนิค้าเกษตร  

3.8 การจดัการเครื่องมือ อุปกรณ ์

 มีเคร่ืองมือ อุปกรณ์ และภาชนะ ที่เหมาะสมกับลักษณะการปฏิบัติงาน ไม่เสี่ยงที่จะท าให้ 

เกิดการปนเป้ือน รวมถึงเคร่ืองช่ังตวงวัดและอุปกรณ์ตรวจวัดต้องอ่านค่าได้อย่างถูกต้อง  

และมีมาตรการในการตรวจสอบอุปกรณ์ของผู้เช่าพ้ืนที่  

3.8.1 มีเคร่ืองมือ อุปกรณ์ และภาชนะเพียงพอ รวมทั้งไม่ส่งผลกระทบต่อคุณภาพและความปลอดภัย

ของสินค้าเกษตร กรณีอุปกรณ์และภาชนะที่สัมผัสโดยตรงกับสินค้าเกษตรที่เป็นอาหาร 

ต้องเหมาะสมสามารถท าความสะอาดได้อย่างเพียงพอ (ยกเว้นภาชนะบรรจุที่ใช้คร้ังเดียว) 

และมีการบ ารุงรักษาเพ่ือหลีกเล่ียงการปนเป้ือนสู่สนิค้าเกษตรที่เป็นอาหาร นอกจากน้ีต้องมี

มาตรการควบคุมดูแลเคร่ืองมือ อุปกรณ์ และภาชนะ ที่เป็นของผู้เช่าพ้ืนที่ให้เป็นไปตามเกณฑ์

ข้างต้นนี้ ด้วย 

3.8.2 มีเคร่ืองช่ังตวงวัดและอุปกรณ์ตรวจวัดที่อ่านค่าได้อย่างถูกต้อง 

3.8.3 มีมาตรการตรวจสอบเคร่ืองช่ังตวงวัดและอุปกรณ์ตรวจวัดของผู้เช่าพ้ืนที่ เพ่ือให้มั่นใจว่า 

มีความถูกต้อง และบันทกึข้อมูลผลการตรวจสอบไว้เป็นหลักฐาน 

3.9 การบ ารุงรกัษาและการท าความสะอาด  

 ต้องบ ารุงรักษาและท าความสะอาดที่จ าเป็นอย่างมีประสิทธิผล รวมทั้งไม่ท าให้ความปลอดภัย 

 ด้านอาหารลดลง 

3.9.1 มีการดูแลรักษาสถานที่และเคร่ืองมือไว้ในสภาพที่เหมาะสม รวมทั้งมีมาตรการให้ผู้เช่าพ้ืนที่

ด าเนินการ เพ่ือ: 

1)  เอื้อต่อขั้นตอนการด าเนินการทั้งหมดด้านการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ 

2)  ใช้งานได้ตามวัตถุประสงค์ และ 

3)  ป้องกันการปนเป้ือนของสินค้าเกษตร เช่น จากสัตว์พาหะน าเช้ือ เศษโลหะ เศษวัสดุ 

ที่หลุดลอก สารเคมี  

3.9.2 มีการจัดการและใช้สารเคมีที่ใช้ท าความสะอาดและฆ่าเช้ือด้วยความระมัดระวัง ปฏบัิติตามฉลาก

หรือตามค าแนะน าของผู้ผลิตสารเคมี และเกบ็แยกในภาชนะที่มีการช้ีบ่งชัดเจน รวมทั้ง 

มีมาตรการให้ผู้เช่าพ้ืนที่ด าเนินการ เพ่ือหลีกเล่ียงการปนเป้ือนอาหาร  
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3.9.3 เกบ็รักษาเคร่ืองมือท าความสะอาดในสถานที่ที่เหมาะสมและในลักษณะที่ป้องกันการปนเป้ือน

มีการรักษาความสะอาดของเคร่ืองมือท าความสะอาด บ ารุงรักษา และเปล่ียนใหม่เป็นระยะ

รวมทั้งมีมาตรการให้ผู้เช่าพ้ืนที่ด าเนินการเพ่ือไม่ให้เป็นแหล่งการปนเป้ือน  

3.9.4  มีข้ันตอนการด าเนินการส าหรับการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือที่จัดท าข้ึนเป็นลายลักษณ์อักษร

ตามความเหมาะสมที่ระบุ ดังน้ี 

1) บริเวณและรายการเคร่ืองมือและเคร่ืองใช้ที่ต้องท าความสะอาด รวมถึงที่ต้องฆ่าเช้ือ 

ตามความจ าเป็น  

2) ผู้รับผิดชอบส าหรับแต่ละงานโดยเฉพาะ 

3) วิธแีละความถี่ของการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ และ 

4) กจิกรรมการตรวจเฝ้าระวังและทวนสอบ 

3.9.5  มีบันทกึข้อมูลการท าความสะอาดและฆ่าเช้ือ รวมทั้งการตรวจเฝ้าระวังและทวนสอบประสิทธิผล

ของขั้นตอนการด าเนินการเป็นระยะ เพ่ือให้มั่นใจว่าขั้นตอนการด าเนินการท าความสะอาด

และฆ่าเช้ือมีประสทิธผิลและน าไปใช้อย่างถูกต้อง 

3.10 การควบคุมสตัวพ์าหะน าเช้ือ  

 ต้องปฏบัิติทางสุขลักษณะที่ดี เพ่ือหลีกเล่ียงการก่อให้เกิดสภาพแวดล้อมที่ชักน าสัตว์พาหะน าเช้ือ

เข้ามา รวมถึงต้องออกแบบ วางผัง บ ารุงรักษา และเลือกที่ต้ังอาคารที่ดี รวมทั้งท าความสะอาด 

ตรวจสอบวัสดุที่น าเข้ามาใช้ และตรวจเฝ้าระวังที่มีประสิทธิผล เพ่ือลดโอกาสในการเข้าอยู่อาศัย

ของสตัว์พาหะน าเช้ือ  

3.10.1 มีการซ่อมบ ารุงอาคาร สถานที่ ให้อยู่ในสภาพดีตามความเหมาะสม เพ่ือป้องกันการเข้ามา

ของสตัว์พาหะน าเช้ือ และก าจัดแหล่งที่อาจเป็นที่เพาะพันธุโ์ดยเฉพาะพ้ืนที่ที่มีความเสี่ยงสูง  

3.10.2 มีมาตรการให้ผู้เช่าพ้ืนที่ด าเนินการป้องกันการปนเป้ือนจากสัตว์พาหะน าเช้ือหรือสัตว์อื่น 

สู่สินค้าเกษตร รวมถึงดูแลรักษาพ้ืนที่ให้สะอาด ไม่มีการสะสมของเสีย และเกบ็ขยะในภาชนะ

ที่มีฝาปิดซ่ึงสามารถป้องกนัสตัว์พาหะน าเช้ือได้ตามความเหมาะสม  

3.10.3 มีการตรวจสอบเพ่ือหาร่องรอยการอยู่อาศัยของสัตว์พาหะน าเช้ืออย่างสม ่าเสมอหากมี 

การติดต้ังเคร่ืองตรวจจับและกับดัก (เช่น ไฟดักแมลง กบัดักที่ใช้เหย่ือล่อ) ให้อยู่ในต าแหน่ง

ที่เหมาะสมเพ่ือป้องกันการปนเป้ือน กรณีการตรวจเฝ้าระวังและการตรวจหาร่องรอย

ด าเนินการโดยหน่วยงานภายนอกต้องมีการทบทวนรายงานผลการด าเนินการ เพ่ือให้มั่นใจ

ว่าหน่วยงานภายนอกก าจัดสตัว์พาหะน าเช้ือและท าลายสถานที่หลบซ่อนอย่างมีประสิทธผิล 
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3.10.4  เมื่อมีการตรวจพบการอยู่อาศัยของสัตว์พาหะน าเช้ือต้องมีการจัดการกับการเข้าอยู่อาศัย 

ของสัตว์พาหะน าเช้ือทนัทีเมื่อตรวจพบและด าเนินการตามการปฏบัิติการแก้ไขที่เหมาะสม  

เช่น การใช้สารเคมี วิธีทางกายภาพหรือชีวภาพ ซ่ึงต้องไม่ท าให้เกิดผลเสียต่อความปลอดภัย

และเหมาะสมของสินค้าเกษตรที่ใช้เป็นอาหาร รวมทั้งมีการหาสาเหตุของการเข้าอยู่อาศัย

ของสตัว์พาหะน าเช้ือ พร้อมทั้งการด าเนินการแก้ไขเพ่ือป้องกนัปัญหาเกดิซ า้ 

3.10.5 บันทกึข้อมูลการตรวจสอบเพ่ือหาร่องรอยการอยู่อาศัยของสัตว์พาหะน าเช้ือ การตรวจพบ 

การอยู่อาศัยของสตัว์พาหะน าเช้ือการปฏบัิติการแก้ไขการตรวจเฝ้าระวังและการก าจัด 

3.11 การจดัการของเสีย 

 ต้องจัดการของเสยีอย่างมีประสทิธผิล เพ่ือคงความปลอดภัยด้านอาหารของสนิค้าเกษตร  

3.11.1 มีวิธแีละความถี่ที่เหมาะสมส าหรับการน าของเสียออกจากพ้ืนที่ ให้รวบรวมและจัดเกบ็ของเสีย

ในภาชนะที่มีฝาปิด ไม่ปล่อยให้มีของเสยีสะสมและหมักหมม  

3.11.2 มีการระบุบริเวณที่เกบ็ของเสียชัดเจน ดูแลให้สะอาดอย่างเหมาะสม และไม่เป็นที่อยู่อาศัย

ของสตัว์พาหะน าเช้ือ  

3.11.3 มีมาตรการในการควบคุมการเกบ็วัตถุหรือสิ่งที่เป็นอันตรายก่อนน าไปก าจัด เพ่ือป้องกัน

การปนเป้ือนของสนิค้าเกษตรโดยจงใจหรือโดยบังเอญิ  

3.12 สุขลกัษณะส่วนบุคคล  

 บุคลากรของผู้ประกอบการตลาดกลางสินค้าเกษตรและผู้จ าหน่ายสินค้าเกษตร ต้องรักษา 

ความสะอาดส่วนบุคคลและการปฏิบัติตนในระดับที่เหมาะสม เพ่ือไม่ให้เกิดการปนเป้ือน 

ในอาหารที่จะท าให้ผู้บริโภคเจบ็ป่วย 

3.12.1  แสดงได้ว่าบุคลากรและผู้จ าหน่ายสินค้าเกษตร มีความตระหนักถึงความส าคัญของสุขลักษณะ

ส่วนบุคคลที่ดี และมีค าแนะน าการปฏบัิติที่ดีส าหรับการน าไปปฏบัิติ เพ่ือสร้างความมั่นใจ

ในความปลอดภัยด้านอาหาร  

3.12.2 มีข้อก าหนดและควบคุมให้บุคลากรและผู้จ าหน่ายสินค้าเกษตรรักษาความสะอาดส่วนบุคคลไว้

ในระดับที่เหมาะสม  

3.12.3 มีข้อก าหนดและควบคุมให้บุคลากรและผู้จ าหน่ายสินค้าเกษตรละเว้นจากการประพฤติ 

ที่สามารถท าให้เกดิการปนเป้ือนกบัสนิค้าเกษตร เช่น การถ่มน า้ลาย การไอ การสบูบุหร่ี  

3.12.4 มีแผนและบันทึกการฝึกอบรมบุคลากรเกี่ยวกับหลักการสุขลักษณะอาหารและที่เกี่ยวข้องกับ

ความปลอดภัยด้านอาหารตามความจ าเป็น เช่น ลักษณะของอันตรายที่เกี่ยวข้องกับการจ าหน่าย

และปฏิบัติต่อสินค้าเกษตรที่เป็นอาหาร คุณสมบัติของอาหารที่สนับสนุนการเจริญเติบโต

ของจุลินทรีย์ที่ท  าให้เกิดโรคหรือจุลินทรีย์ที่ท  าให้อาหารเน่าเสีย โอกาสการมีสิ่งปนเป้ือน 

ทางกายภาพ  
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3.13 การใหข้อ้มูลผูซ้ื้อ 

มีการให้ข้อมูลเกี่ยวกับสินค้าเกษตรแก่ผู้ซ้ือ รวมทั้งมีการจัดการข้อร้องเรียน เพ่ือให้ผู้ซ้ือ 

มีความมั่นใจในความปลอดภัยด้านอาหาร 

3.13.1 มีช่องทางการให้ข้อมูลผู้ซ้ือเกี่ยวกบัสนิค้าเกษตรในด้านความปลอดภัยอาหาร ตามความจ าเป็น 

3.13.2 มีบันทกึข้อมูลการจัดการข้อร้องเรียน 

3.14 บนัทึกขอ้มูล 

3.14.1  มีบันทกึข้อมูลการปฏบัิติงาน ดังน้ี 

1) บันทึกการประเมินผลผู้เช่าพ้ืนที่ตามเกณฑ์และรอบระยะเวลาที่ก  าหนด และรายช่ือ 

ผู้เช่าพ้ืนที่ที่ผ่านการประเมินผล (ข้อ 3.4.1.6) 

2) แผนการทวนสอบความปลอดภัยด้านอาหารของสนิค้าเกษตรและบันทกึข้อมูล (ข้อ 3.4.1.4) 

3) บันทกึข้อมูลสนิค้าเกษตรที่ได้รับรองมาตรฐานที่จ าหน่าย  (ข้อ 3.4.2.2)    

4) บันทกึข้อมูลผลการตรวจสอบเคร่ืองช่ังตวงวัดและอุปกรณ์ตรวจวัดของผู้เช่าพ้ืนที่ (ข้อ 3.8.3) 

5) บันทกึข้อมูลการท าความสะอาด และฆ่าเช้ือ(ตามความจ าเป็น) (ข้อ 3.9.5)   

6) บันทกึข้อมูลการตรวจสอบเพ่ือหาร่องรอยการอยู่อาศัยของสัตว์พาหะน าเช้ือ การตรวจพบ

การอยู่อาศัยของสัตว์พาหะน าเช้ือ การปฏบัิติการแก้ไข การตรวจเฝ้าระวัง และการก าจัด 

(ข้อ 3.10.5) 

7) บันทึกการฝึกอบรมบุคลากรเกี่ยวกับหลักการสุขลักษณะอาหารและที่เกี่ยวข้องกับ 

ความปลอดภัยด้านอาหาร (ข้อ 3.12.4) 

3.14.2 เกบ็รักษาบันทกึข้อมูลไว้เป็นระยะเวลาไม่น้อยกว่า 1 ปี  
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ภาคผนวก ก 

(ใหไ้วเ้ป็นขอ้มูล) 

รายช่ือมาตรฐานสินคา้เกษตรส าหรบั 

สินคา้ประเภทพชือาหารและพชืสมุนไพรทีเ่กีย่วขอ้ง 

ส านักงานมาตรฐานสนิค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติได้มีการจัดท ามาตรฐานสนิค้าที่เป็นมาตรฐานทั่วไป 

ที่เกี่ยวข้องกับผัก ผลไม้ ผักและผลไม้แห้ง เคร่ืองเทศ เหด็ พืชสมุนไพร ข้าว ธัญพืช ถั่ว และพืชเคร่ืองดื่ม 

สามารถตรวจสอบข้อมูลที่เป็นปัจจุบันได้จากเวบ็ไซต์ www.acfs.go.th รายช่ือมาตรฐานสินค้าเกษตร 

ที่ประกาศแล้ว ณ วันที่ 21 มิถุนายน 2566 มีดังน้ี   

ก.1 กลุ่มผกั : 

1) มกษ. 1500–2547 หน่อไม้ฝร่ัง 

2) มกษ. 1501–2547 กระเจ๊ียบเขียว  

3) มกษ. 1503–2550 มะเขือเทศ 

4) มกษ. 1504–2550 ข้าวโพดฝักอ่อน  

5) มกษ. 1512-2554 ข้าวโพดหวาน  

6) มกษ. 1513-2555 ฟักทอง 

7) มกษ. 1516-2558 ถั่วฝักยาว 

8) มกษ. 1502-2560 พริก 

9) มกษ. 1518-2560 พริกหวาน   

10) มกษ. 27–2560 มะนาว 

11) มกษ. 1519–2560 แตงกวา 

12) มกษ. 1520-2561 กะหล ่าดอก 

13) มกษ. 1521-2561 กะหล ่าปลี 

14) มกษ. 1522-2561 ผักกาดเขียวกวางตุ้ง 

15) มกษ. 1523-2561 มะระ   

16) มกษ. 1525-2562 คะน้า 

17) มกษ. 1526-2562 บวบ 

18) มกษ. 1528-2563 เผือก 

19) มกษ. 1530-2566 บรอกโคลี 
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ก.2 กลุ่มผลไม:้ 

1) มกษ. 1–2546 ล าไย 

2) มกษ. 2–2556  มังคุด 

3) มกษ. 3–2556 ทุเรียน 

4) มกษ. 4–2546 สบัปะรด 

5) มกษ. 6–2548 กล้วย 

6)  มกษ. 7–2549 ล้ินจ่ี  

7) มกษ. 11–2549 ลองกอง 

8) มกษ. 12–2549 เงาะ  

9) มกษ. 13–2550 ส้มโอ 

10) มกษ. 14–2550 ส้มเปลือกล่อน 

11) มกษ. 15–2550 มะพร้าวน า้หอม 

12) มกษ. 16–2553 ฝร่ัง 

13) มกษ. 17–2554 ชมพู่ 

14) มกษ. 18-2554 มะพร้าว 

15) มกษ. 19-2554 ละมุด  

16) มกษ. 20-2555 แตงโม  

17) มกษ. 21-2556 น้อยหน่า 

18) มกษ. 22-2556 สละ  

19) มกษ. 23-2557 มะขามหวาน 

20) มกษ. 5-2558 มะม่วง 

21) มกษ. 24-2558 มะละกอ 

22) มกษ. 25-2558 แก้วมังกร   

23) มกษ. 26-2559 แตงเทศ  

24) มกษ. 28-2562 แอปเปิล   

25) มกษ. 29-2564 สตรอว์เบอร์รี 

26) มกษ. 30-2566 องุ่น 

ก.3  กลุ่มผกัและผลไมแ้หง้ เครือ่งเทศ และเห็ด 

1) มกษ. 8–2549 เน้ือล าไยสดอบแห้ง 

2) มกษ. 9–2549 เน้ือล าไยอบแห้งส าหรับแปรรูป 

3) มกษ. 10–2549 ล าไยอบแห้งทั้งเปลือก  
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4) มกษ. 1506–2551 เหด็หอมสด 

5) มกษ. 1507–2551 เหด็หูหนูสด  

6) มกษ. 1508–2551 กระเทยีม 

7) มกษ. 1509–2551 หอมแดง 

8) มกษ. 1510–2551 หอมหัวใหญ่ 

9) มกษ. 1511–2552 เหด็หูหนูแห้ง  

10) มกษ. 3001–2553 พริกแห้ง  

11) มกษ. 1512-2554 ข้าวโพดหวาน  

12) มกษ. 1513-2555 ฟักทอง 

13) มกษ. 1514-2555 เหด็สกุลนางรม 

14) มกษ. 3002-2556 ขิง  

15) มกษ. 3003-2557 ขม้ินชัน   

16) มกษ. 1515-2558 เหด็ฟาง 

17) มกษ. 1517-2558 เหด็เขม็ 

18) มกษ. 3004-2560 พริกป่น 

19) มกษ. 1527-2562 เหด็กระดุม   

20) มกษ. 1529-2564 เหด็หอมแห้ง 

21) มกษ. 1531-2566 เหด็หูหนูขาวแห้ง 

ก.4  กลุ่มพืชสมุนไพร  

1) มกษ. 3005 เล่ม 1-2563 พืชสมุนไพรแห้ง เล่ม 1: หัว เหง้า และราก 

2) มกษ. 3005 เล่ม 2-2563 พืชสมุนไพรแห้ง เล่ม 2: ใบ ส่วนเหนือดิน และทั้งต้น 

3) มกษ. 3005 เล่ม 3-2563 พืชสมุนไพรแห้ง เล่ม 3: ดอก 

4) มกษ. 3005 เล่ม 4-2563 พืชสมุนไพรแห้ง เล่ม 4: ผลและเมลด็ 

5) มกษ. 3005 เล่ม 5-2563 พืชสมุนไพรแห้ง เล่ม 5: เปลือกและเน้ือไม้   

ก.5  กลุ่มขา้ว ธญัพืช และถัว่  

1) มกษ. 4700-2554 ถั่วลิสงแห้ง 

2) มกษ. 4003–2555 ข้าวกล้องงอก 

3) มกษ. 4701-2556 ถั่วเหลืองเมลด็แห้ง  

4) มกษ. 4004-2560 ข้าว  
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5) มกษ. 4000-2560 ข้าวหอมมะลิไทย 

6) มกษ. 4001–2560 ข้าวหอมไทย 

7) มกษ. 4004–2560 ข้าวไทย 

8) มกษ. 4006–2560 ข้าวสีไทย 

9) มกษ. 4008-2563 ถั่วเขียวผิวด า 

10) มกษ. 4007-2563 ถั่วเขียว  

11) มกษ. 4009-2565 ลูกเดือย 

ก.6  กลุ่มพืชเครือ่งดืม่ 

1) มกษ. 3000–2552 ชาใบหม่อน 

2) มกษ. 5703-2561 ใบชาสด 

3) มกษ. 5701–2561 เมลด็กาแฟอะราบิกา   

4) มกษ. 5700–2561 เมลด็กาแฟโรบัสตา 
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