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ขอบขาย : มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมน้ี 
- กําหนดข้ึนโดยรับ ISO 7543-1:1994(E) Chillies and chilli oleoresins — 

Determination of total capsaicinoid content — Part 1 : 
Spectrometric method มาใชโดยวิธีพิมพซํ้า (reprinting) 
ในระดับเหมือนกันทุกประการ (identical) โดยใช ISO ฉบับภาษาอังกฤษ 
เปนหลัก 

- กําหนดวิธีการสําหรับการหาปริมาณแคปไซซินอยดท้ังหมดของพริกท้ัง 
แบบเม็ด และแบบผง (โดยท่ัวไปเปน Capiscum frutescens L.) 
และโอลีโอเรซินของพริก 

- วิธีการวิเคราะหจําเปนตองกําจัดสีโดยใชคารบอนแบล็ก (carbon black) 
ในบางกรณีการกําจัดสีไมสามารถทําไดสําเร็จภายใตสภาวะการทดลองท่ีใช 
ดังน้ันจึงจําเปนตองใชวิธีการหาปริมาณแคปไซซินอยดโดยใชโครมาโทกราฟ
แบบของเหลวสมรรถนะสูง ตาม ISO 7543-2 
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