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- กําหนดข้ึนโดยรับ ISO 7543-2:1993(E) Chillies and chilli oleoresins — 
Determination of total capsaicinoid content-Part 2 : Method using 
high-performance liquid chromatography มาใชโดยวิธีพิมพซํ้า 
(reprinting) ในระดับเหมือนกันทุกประการ (identical) โดยใช ISO 
ฉบับภาษาอังกฤษเปนหลัก 

- กําหนดวิธีการใชโครมาโทกราฟแบบของเหลวสมรรถนะสูงสําหรับ 
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ซ่ึงปริมาณท้ังหมดคํานวณจากแคปไซซิน (capsaicin) นอรดิไฮโดรแคปไซซิน 
(nordihydrocapsaicin) และไดไฮโดรแคปไซซิน (dihydrocapsaicin) 
ในรูปของนอนิลแอซิดวานิลิลเอไมด (nonyl acid vanilylamide) ซึ่งใช 
เปนสารอางอิง 

- วิธีการน้ีทําใหสามารถแยกแคปไซซินและนอนิลแอซิดวานิลิลเอไมด  
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