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ช่ือมาตรฐาน : ชามัทฉะ – ความหมายและลักษณะเฉพาะ 
MATCHA TEA - DEFINITION AND CHARACTERISTICS 

มาตรฐานเลขท่ี : มอก. 4003-2567 

ผูจัดทํา : สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 

กรรมการวิชาการ : คณะกรรมการวิชาการรายสาขา คณะที่ 35 ผลิตภัณฑอาหาร 

ขอบขาย : มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมน้ี 
- กําหนดข้ึนโดยรับ ISO/TR 21380:2022 Matcha tea — Definition and 
characteristics มาใชโดยวิธีพิมพซ้ํา (reprinting) ในระดับเหมือนกัน 
ทุกประการ (identical) โดยใช ISO ฉบับภาษาอังกฤษเปนหลัก 

- ระบุขอมูลเก่ียวกับการเพาะปลูกชา กรรมวิธีการผลิต (รวมถึง 
กระบวนการแปรรูปและการบด) และการวิเคราะหทางประสาทสัมผัส 
ของชา เพ่ือใชอางถึง “ชามัทฉะ” ในการคาระหวางประเทศ 

- กําหนดคํานิยามของชามัทฉะที่ตกลงกันระหวางประเทศแลว โดยอางอิงจาก
แหลงของพืช การเพาะปลูก และวิธีการผลิตที่ใช ส่ิงเหลาน้ีสําคัญสําหรับ
คุณลักษณะทางฟสิกส เคมี และลักษณะทางประสาทสัมผัสของชามัทฉะ 

- ไมสามารถใชไดกับชามัทฉะแตงกล่ินรส ชามัทฉะท่ีมีการผสม หรือชามัทฉะ
สกัดคาเฟอีน หรือสารสกัดท่ีละลายไดของชามัทฉะ 

หมายเหตุ รูปภาพของชามัทฉะและใบชาเทนฉะ มีในภาคผนวก A รูปภาพ 
ของการเพาะปลูกและกระบวนการแปรรูปของใบชาเทนฉะ มีในภาคผนวก B 

เน้ือหาประกอบดวย : รายละเอียดใหเปนไปตาม ISO/TR 21380:2022 

จํานวนหนา : 20 หนา 

ISBN (e-book) : 978-616-617-661-2 

ICS : 67.140.10 

สถานท่ีจัดเก็บ : หองสมุดสํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 
ถนนพระรามท่ี 6 กรุงเทพมหานคร 10400 โทรศัพท 02 430 6834 
ตอ 02 440-2441 

สถานท่ีจําหนาย : สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 
ถนนพระรามท่ี 6 กรุงเทพมหานคร 10400 
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