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ช่ือมาตรฐาน : เมล็ดพืชนํ้ามัน – การหาความเปนกรดของนํ้ามัน 
OILSEEDS - DETERMINATION OF ACIDITY OF OILS 

มาตรฐานเลขท่ี : มอก. 4080-2567 

ผูจัดทํา : สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 

กรรมการวิชาการ : คณะกรรมการวิชาการรายสาขา คณะที่ 35 ผลิตภัณฑอาหาร 

ขอบขาย : มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมน้ี 
- กําหนดข้ึนโดยรับ ISO 729:1988(E) Oilseeds — Determination of 
acidity of oils มาใชโดยวิธีพิมพซํ้า (reprinting) ในระดับเหมือนกัน 
ทุกประการ (identical) โดยใช ISO ฉบับภาษาอังกฤษเปนหลัก 

- กําหนดวิธีการหาความเปนกรดของน้ํามันในเมล็ดพืชนํ้ามัน โดยสวนใหญ 
ความเปนกรดจะแสดงผลเปนคาของกรดหรือความเปนกรดจากการคํานวณ 

หมายเหตุ 1 – มาตรฐานน้ีจัดทําข้ึนใหสอดคลองกับ ISO 6601) 
- ความเปนกรดอาจวัดจากนํ้ามันจากผลิตภัณฑท่ีไดรับ (เมล็ดบริสุทธ์ิ 
และสารเจือปน) หรือถาจําเปนก็จะไดจากเมล็ดพืชบริสุทธ์ิและ 
อาจอยูในสารเจือปน 

- วิธีน้ีใชไมไดกับเมล็ดฝายที่ติดกับเสนใยฝาย หรือปาลมนํ้ามัน หรือผลมะกอก  
หมายเหตุ 2 – การนําวิธีน้ีไปประยุกตใชกับเมล็ดและผลไมท่ีมีกรดลอริกสูง 

(เน้ือมะพราวแหงและเนื้อในปาลม) ยังเปนปญหาอยูในปจจุบัน
เน่ืองจากการเปรียบเทียบผลระหวางหองปฏิบัติการ 
(interlaboratory tests) ไดผลลัพธท่ีไมดี 

เน้ือหาประกอบดวย : รายละเอียดใหเปนไปตาม ISO 729:1988(E) 

จํานวนหนา : 10 หนา 

ISBN (e-book) : 978-616-627-257-4 
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